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PRODOTTI GENUINI E SCUOLA IN FATTORIA all’azienda Baselgia

In valle di Blenio per un
assaggio di agricoltura bio

Elia Stampanoni

iamo all'imbocco
della valle di Ble-
nio. La, oltre il
fiume e ai piedi
della montagna,
scorgiamo un paio di aziende
agricole. I cartelli indicano
“vendita diretta” e “prodotti no-
strani”.
Nell’agriturismo di Ivan e
Carla Baselgia, questo si tra-
muta in degustazione e acqui-
sto di quanto elaborato a
Loderio, dove la Gemma di
BioSuisse si mostra in tutto il
suo splendore.
Ogni anno in primavera c’e una
festa in azienda, dove oltre 150
persone accorrono per assag-
giare formaggi e salumi, ma so-
prattutto per trascorrere dei
momenti in compagnia. Un
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successo che ha portato Ivan e
Carla a imboccare la via del-
I’agriturismo, per ora con un
nuovo locale per incontri con-
viviali. Ledificio si situa a pochi
metri dalla stalla, dove le quat-
tro mucche (razza Hinterwal-
der), la trentina di capre
(Saanen) e un paio di maiali gi-
rano liberamente nella corte.

D’estate tutta la mandria si
sposta sui monti di Semione,
fino all’alpe di Biivei a quota
1500 metri, per brucare 'erba
fresca di montagna. Ivan e
Carla sono quindi costretti a
fare spesso su e giu per la fie-
nagione, per accudire gli ani-
mali e per accontentare i
clienti che, previa prenota-
zione, possono trovare degli
alimenti semplici, genuini e
biologici legati alla stagiona-
lita. Nell’assortimento tro-

viamo salumi, ma anche e so-
prattutto diverse tipologie di
formaggi e formaggini, offerti
con pane, insalata, patate lesse
e un buon bicchiere di vino.
Per completare la giornata go-
dendosi anche la natura basta
guardarsi intorno e intrapren-
dere una gita lungo gli innu-
merevoli sentieri pedestri o
sulle piste ciclabili della valle
di Blenio.

Lazienda partecipa pure al pro-
gramma nazionale “Scuola in
fattoria” e accoglie quindi con
regolarita delle scolaresche.
Sono momenti in cui i ragazzi
imparano i lavori della stalla,
tra cui la mungitura, e parteci-
pano anche alla preparazione
dei formaggini, che ognuno
portera poi a casa in ricordo di
un’attivita che riscuote sempre
grande interesse.

Dell’azienda agricola

di lvan e Carla Baselgia
fanno parte mucche,
capre e maiali
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BIO-PRODUKTE
ZUM AUSPROBIEREN
IM BLENIOTAL

Wir befinden uns am
Eingang zum Bleniotal
und entdecken auf der
mmmssmmm  anderen Flussseite am
Fusse der Berge einige Landwirt-
schaftsbetriebe. Auf Schildern ist
“Direktverkauf” und “einheimi-
sche Produkte” zu lesen. Im
Agrotourismus von Ivan und Carla
Baselgia bedeutet das Degustati-
on und Kauf von dem, was sie in
Loderio, wo die Knospe von Bio-
Suisse ihre volle Pracht zeigt, her-
stellen.

Jedes Jahr veranstaltet das Un-
ternehmen ein Fest, zu dem Uber
150 Personen strémen, um Kase
sowie Wurstwaren zu kosten und
einige Stunden beisammenzusit-
zen. Dieser Erfolg hat Ivan und
Carla bewogen, zundchst einmal
mit einem neuen Lokal fur geselli-
ge Anlasse in den Agrotourismus
einzusteigen. Das Gebaude befin-
det sich wenige Meter vom Stall
entfernt, wo im Hof vier Kiihe (der
Rasse Hinterwaldler), rund dreis-
sig Ziegen (Saanen) und ein paar
Schweine frei herumlaufen.

Im Sommer begibt sich die Herde
in die Berge von Semione, zur Alp
Buvei auf 1500 Metern Hohe. Dort
gibt es frisches Berggras zu fres-
sen, fUr Ilvan und Carla bedeutet
dies jedoch gezwungenermassen
haufige Auf- und Abstiege: Um zu
heuen, die Tiere zu versorgen, um
Kundschaft zu bedienen, die bei
ihnen auf Reservation der Saison
entsprechend einfache, urspring-
liche und biologische Lebensmit-
tel bekommt. Wurstwaren gehd-
ren zum Sortiment, vor allem aber
verschiedene Kése und Formag-
gini, die mit Brot, Salat, Kartoffeln
und einem guten Glas Wein ge-
reicht werden. Um den Besuch in
der Natur abzurunden, hat man
die Qual der Wahl: Unzahlige
Wander- oder Velowege locken im
Bleniotal fiir einen Ausflug.
Daneben nimmt der Betrieb am
nationalen Programm “Schule auf
dem Bauernhof* teil und emp-
fangt deshalb regelmassig Schul-
klassen. Kinder lernen bei dieser
Gelegenheit Stallarbeiten wie das
Melken kennen, ebenso wirken
sie bei der Herstellung von For-
maggini mit. Diese kdnnen sie
anschliessend mit nachhause
nehmen, als Erinnerung an eine
Tatigkeit, das stets grosses Inte-
resse weckt.
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